JUSTIFICACION COLEGIADA DE LAS LINEAS DE GENERACION Y APLICACION DEL
CONOCIMIENTO (LGAC)

El programa de Doctorado en Ciencias en Ingenieria Bioquimica sustenta su trabajo en cuatro lineas
de generacion y aplicacién del conocimiento, realizando actividades relacionadas con Tecnologias
para Procesar Alimentos, obtener alimentos e ingredientes con actividad funcional, Desarrollo de
Nuevos Productos Alimenticios, el desarrollo de procesos biotecnoldgicos, asi como la realizacion
de proyectos de innovacion en alimentos y biotecnologia.

LGAC: OBJETIVOS E INTEGRANTES

LGAC

Objetivo

Integrantes

Modernizacion e
Innovacién de

Transformar y caracterizar de forma integral materiales de
origen vegetal mediante el procesamiento, incluyendo la

Dra. Juliana Morales Castro (Lider)
Dra. Luz Araceli Ochoa Martinez

microbiana (BM)

aprovechamiento de la biodiversidad microbiana del estado
de Durango, para valorizar los recursos naturales y resolver
problemas ambientales.

procesos biotransformacién, asi como evaluar su efecto en las | Dra. Silvia Marina Gonzalez Herrera
alimentarios propiedades fisicoquimicas, nutricionales y sensoriales para | Dra. Olga Miriam Rutiaga Quifiones
(MIPA) extender la vida de anaquel incrementando su valor

agregado.
Biotecnologia Desarrollar procesos biotecnolégicos basados en el | Dr. Nicolas Oscar Soto Cruz (Lider)

Dr. Javier L6pez Miranda
Dr. JesUs Péez Lerma
Dr. Juan Antonio Rojas Contreras

Alimentos
Funcionales y
Nutracéuticos
(AFYN)

Identificar y purificar principios activos en productos
naturales, desarrollando con la aplicacion de nuevas
tecnologias, nutracéuticos, alimentos y bebidas funcionales
de relevancia para la salud, demostrando su eficacia con
estudios de biologia celular, biologia molecular y estudios
preclinicos para facilitar su transito hacia la evaluacion clinica.

Dr. Rubén Francisco Gonzalez Laredo
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Dra. Nuria Elizabeth Rocha Guzman
Dra. Martha Rocio Moreno Jiménez

Innovacion de
proyectos de
investigacion en
el drea
alimentaria y
biotecnologia
(IPIAAB)

Realizar proyectos de investigacion que dé solucion a
problemas del sector productivo (preferentemente), en las
areas de Ingenieria de alimentos y en biotecnologia industrial,
gue generen conocimiento a partir del uso de la investigacion
bésica y aplicada que fortalezcan la formaciéon de Recursos
Humanos y la relacion con la Industria del Estado.

Dr. Hiram Medrano Roldan (Lider)

Dr. Juan Antonio Rojas Contreras

Dr. Walfred Rosas Flores

Dr. Damian Reyes Jaquez (Profesor de
tiempo parcial)

JUSTIFICACION LGAC

La justificacion de las lineas de investigacion se fundamenta en la oportunidad de capitalizar los

recursos que ofrece el entorno, particularmente en cuanto a ofrecer una opcién a los egresados

de licenciatura en areas afines, para que continlen con su formacién profesional, asi como en lo

relacionado al aprovechamiento de los recursos naturales con que cuenta el estado.




MODERNIZACION E INNOVACION DE PROCESOS ALIMENTARIOS

En la region norte-centro del pais, existe gran diversidad de productos agricolas, los cuales, por
su pericibilidad, es de suma importancia aplicar diversas formas de procesamiento para extender su
vida de anaquel, ofreciendo asi, ademas, la tecnologia para dar valor agregado a diversas materias
primas y finalmente aprovechar de manera integral los subproductos del procesamiento y la

biotransformacion.

BIOTECNOLOGIA MICROBIANA

Los climas y orografia de Durango permiten la existencia de nichos ecoldgicos muy especificos.
La LGAC de Biotecnologia Microbiana ha demostrado que existe una biodiversidad microbiana de
caracteristicas genéticas particulares. Con esta base, se desarrollan estudios de aislamiento,
identificacién y seleccién de microorganismos de todo tipo, que son sometidos a estudios de
fisiologia microbiana, como base el desarrollo de procesos biotecnolégicos con potencial de

aplicacién comercial.
ALIMENTOS FUNCIONALES Y NUTRACEUTICOS

Larelacion de alimentos y salud a nivel mundial ha adquirido importancia en virtud de su influencia
en la salud. El empleo de nuevas tecnologias para el procesamiento de alimentos funcionales y el
desarrollo de nutracéuticos, sin demérito de su bioactividad, es un area de accion para los
profesionistas de diversas disciplinas, que buscan sustentar los alegatos de salud de estos productos

via el empleo de estudios in vitro e in vivo y la aplicaciéon de herramientas émicas.

INNOVACION DE PROYECTOS DE INVESTIGACION EN EL AREA ALIMENTARIA Y
BIOTECNOLOGIA

El Estado de Durango es un Estado reconocido en el sector Minero y Agropecuario lo cual es una
oportunidad de desarrollo para la Ingenieria Bioquimica, aportando conocimiento en dichas areas.
por lo que los estudios realizados en esta linea estas asociados en su mayoria a procesos de
biolixiviacion para la recuperacién de metales preciosos, realizando estudios a nivel matraz,

laboratorio y en proximos afios a escala semi-piloto.



