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SECRETARIA DE
RUCACION TURLICA

TeOR NGICE NATEINAL DE MEXGUE
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Fooneibeion do Durango

Maestria y Doctorado en Ciencias en Ingenieria Bioquimica
Seminario Interno de la LAGC, Modernizacién e Innovacidn de Procesos Alimentarios, MIPA,
Coordinadora del Seminario: Dra. Juliana Morales Castro

Correo electrdnico: jmorales@itdurango.edu.mx
PERIODO:  Agosto-Diciembre 2017 Fechas: Viernes 9:00-11:00

OBIETIVO:

Proporcionar seguimiento puntual o los estudiantes de Maestria y Doctorado tanto en sus cursos, productos de lo
investigacion y al trabajo de tesis experimental, que deben realizar para satisfacer los requisitos de permanencia en lo

MiByel DIB

FECHA DF LA SESHON: 10 de Noviembre de 2017 3. Evaluacién:

ASISTENTES: + Por qué no incluyes un disefio de superficie de
« s foliana Mordles Basire respuesta en la evaluacidn del US sobre |3

extraccién?

e (Qué parametros determinan una mayor 0 menor
capacidad de extraccion del aceite?

4. Productos generados

¢ Protocolo

® Beca Mixta en proceso para realizar estancia en
USA, en LSU

Recomendaciones:

s Reforzar Metodologia en Disefioc de

experimentos

+ Blanca Elizabeth Morales Contreras
«  Mayra Cristina Rosales Villarreal

= Alma Elizabeth Carrillo Salinas

= Yeimi Saray Guevara Jiménez

e Griselda Valenzuela

* (ristina Bautista

Miguel A. Sauceda

AGENDA s Reforzar antecedentes
1. Presentacion: PROTOCOLO DOCTORADO e Falta reforzar con citas, sobre todo, Metodologia
Nombre: RUBEN PORTILLO LOPEZ + Ampliar métodos de extraccion como Extraccion
Titulo: EXTRACCION VERDE DE CAROTENODIES A supercritica, asistida con Microondas y con US,
PARTIR DE CALABAZA {Cucurbita moschata Duchense) para establecer las comparaciones con este
PARA ENRIQUECER UN ACEITE VEGETAL metodo propuesto
2. Preguntasy comentarios + Enfatizar las caracteristicas del aceite extractor

« Diferencia entre la calabacita {verde)} y la calabaza Calificacion: 85
amarilla?

» No hablas del fundamento de Extracciones verdes

e Investigar el uso de los residuos en las plantas

donde se extraen las semillas
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* Mas que concentrarse en US, debes enfocarte en
enriquecimiento aceites.
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SEP

SFCRETARIA DE
FROUCACION PUBLICA

TECNOLOGICO NACIONAL DE MEXICO

imstituto Teonclogivn de Duranpo

MAESTRIA Y DOCTORADO EN CIENCIAS EN INGENIERIA
BIOQUIMICA

Seminario Interno de Modernizacidén e
Innovacidn de Procesos Alimentarios

Coordinador del Seminario:

Dra. Silvia Marina Gonzalez Herrera
Correo electronico:
sgonzalez@itdurango.edu.mx
Teléfono: 618 8186936 ext. 115
Laboratorio: Tecnologia Postcosecha
Harario de oficina: 7:00 - 15:00

1.B.Q. Raul Reyes Favela

1.B.Q. Karina Vazquez Cabral
Carolina

1.B.Q. Pablo laciet Adame Soto

SESION

12/05/2017

“AGENDA

Presentacion de Protocolo . Primer
Semestre. Doctorado. Gabriela
Bermudez Quifiones

Horacio Ulises Romero Elizalde
1.B.Q. Alan Benjamin Garcia Garcia
Gabriela Bermudez Quiftones

1.B.Q. Roberta Contreras Maldonado
1.B.Q. 2ully Carclina Reyes

1.B.Q. Wendy Garcia Villalba

M.C. Blanca E. Esquivel Gonzdlez
M.C. Evelyn Alicia Rios Romero

M.C. Maria Gorety Contreras Herndndez
Dra. Silvia Marina Gonzélez Herrera
Dra. Luz Araceli Ochoa Martinez

Dra. Oiga Miriam Rutiaga Quifiones

Alejandre Ramirez Calderdn

Revisar estructura de agavinas, investigar sobre
plantas de agave y antecedentes, complementar fa
fundamentacién del marco tedrico.

Dra. Silvia Marina Gonzalez Herrera

Dra. Olga Miriam Rutiaga Quifiones
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Formulacién de un alimento tipo snack
de origen vegetal y evaluacion de su
potencial simbiético.

Dra. Luz Araceli Ochoa Martinez C‘/ ‘ " MmN




SEP

SECRETARIA DE
ERYICACION PUBLICA

TECNOLOGICO NACIONAL DE MEXICD

instivuro Tecnologico de Durango

Septiembre -Diciembre
Horarig: 8:00-9:00
MAESTRIA Y DOCTORADO EN CIENCIAS EN INGENIERIA Coordinador del Seminario:
BIOQUfMiO’-\ Dra. Silvia Marina Gonzalez Herrera
Correo electronico:
sgonzalez@itdurango.edu.mx

Seminario Interno de Modernizacién e Teléfono: 618 8186936 ext. 115

Innovacion de Procesos Alimentarios Laboratorio: Tecnologia Poscosecha
Horario de oficina: 8:00 — 16:00
SESION

17/11/2017

Alejandro Osorio Rodriguez AGENDA

Nayive Morales Gandara

Presentacién de Avances de tesis de
Doctorado. Gabriela Bermiidez
Quifiones. Segundo semestre,

1.B.Q. Pablo Jaciel Adame Soto

1.B.Q. Alan Benjamin Garcia Garcia

1.B.Q. Roberta Contreras Maldonado
1.8.Q. Zully Carolina Reyes
1.B.Q. Wendy Garcia Villalba

Formulacion de un alimento tipo
snack de origen vegetal vy
M.C. Maria GOfEtV Contreras Hernandez evaluacién de su potencial
M.C. Gabriela Bermudez Quifiones simbidtico.

M.C. Evelyn Alicia Rios Romero

Alejandro Ramirez Calderén
Dra. Silvia Marina Gonzdlez Herrera
Dra. Luz Araceli Ochoa Martinez

Dra. Qlga Miriam Rutiaga Quifiones

Homogenizar referencias, Clarificar los conceptos de
sobrevivencia y concentracion de bacterias en producto
final, Revisar las conclusiones.

Silvia an Gonzélez Herrera
Dra. Luz Araceli Ochoa Martinez
Dra. Olga Miriam Rutiaga Quifiones
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